
wątróbka cielęca z cebulką

EWA99

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

wątróbka cielęca 50 dag

mąka 2 dag

cebula biała 8 dag

masło

Majeranek suszony Prymat

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wątróbkę pokroić na kawałki i obtoczyć w mące, pieprzu i soli, usmażyć na rozgrzanym oleju.
Cebulę pokroić w krążki i usmażyć na złotawy kolor. Połączyć wątróbkę z cebulą, dodać masło i
przez chwilkę poddusić pod przykryciem na małym ogniu. Przyprawić majerankiem i tymiankiem.


