Doradca

smaku
Powidla
MYSIUNIA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
sliwki 4 kg
cukier 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

sliwki myjemy, przekrawamy na p6t i wyjmujemy pestki. Przektadamy do duzego garnka, wlewamy
ok 1,5 szklanki wody i zaczynamy prazyc, odrazu dodajemy tez cukier. Czesto mieszamy,
zwlaszcza na poczatku gdyz skérki Sliwek lubig sie przypalac. Prazymy ok 1 godziny, odstawiamy
do wychtodzenia, na drugi dzien ponownie prazymy na wolnym ogniu ok 1 godziny (czas od
zagotowania) i gorgce przekladamy do stoikdw, zakrecamy stooiki i uktadamy do géry dnem.
Swietnie sie przechowuja!



