Doradca

smaku
babka piaskowa
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
margaryna 2509
cukier waniliowy 1
cukier 1 szklanka
esencja migdatowa 3-4 krople
maka pszenna 3/4 szklanki
maka ziemniaczana 3/4 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
kakao 2 tyzeczki
jajko 4

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Obydwie maki wymieszac z proszkiem do pieczenia. Margaryne zmiksowac z cukrem, cukrem
waniliowym i esencja. Nastepnie doda¢ make i jajka. Odtozy¢ 1/3 masy i wymieszac jg z kakao.
Forme na babke nattusci¢ i posypac butka tarta. Jasng mase wyla¢ na dno a na gére ciemng. Piec
w temp. 180 stopni przez ok. 60 minut. Cato$¢ posypac cukrem pudrem.



