Doradca
smaku

IZAPOZDRO

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
1H 3-4

SKEADNIKI

ogorki

chrzan

koper

Gorczyca biata cata Prymat
cebula

ocet

cukier

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Duze ogérki ostrugad,przekroié na pét i srodek wydrazyé, utozyc w misce zasoli¢ i odstawi¢ na 24
godziny, nastepnego dnia zla¢ wode i od stoikéw wtozy¢: chrzan, koper, gorczyce i plasterki cebuli;
zagotowad zalewe: 1 | wody, pét szklanki octu, 3/4 szklanki cukru, zagotowad to

nastepnie gorgca zalewa zala¢ stoiki, zakreci¢ i 10 minut gotowad



