Doradca

smaku
nidrozdzéwki z konfiturg
ANETA59
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 3 szklanki
masto 1/2 kostki
jajko 2
mieko 1/2 szklanki
cukier 4 tyzki

cukier waniliowy

konfitura 1 szklanka
z6ttko jajek 1
drozdze 5 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesiej do miski. Wkrusz drozdze. Wlej pét szklanki letniego mleka. Nastepnie odstaw do
wyros$niecia. Gdy juz wyrosng dodaj jajka utarte z cukrem, cukrem waniliowym i skérka cytrynowa.
Wyréb ciasto, dodajgc stopione masto. Pozostaw je na kilkanascie minut, gdy zauwazysz ze ciasto
podwoito objetos¢, zagnied, rozwatkuj (cm, wytnij ciastka np. mozesz uzy¢ w tym celu specjalnej
foremki do ciastek.Na potowe potdz konfitury, reszta nakryj i zlep. Odstaw do wyrosniecia.
Posmaruj roztrzepanym zéttkiem. Posyp cukrem. Piecz ok. 30 min (180°C)



