Doradca

smaku
zapiekanka z kurczakiem
KROOPEECZKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
piers z kurczaka 1 szt
makaron rurki 1 opakowanie
sos stodko-kwasny 2 stoiki
pieczarki 0,5 kg
cebula 2 szt

przyprawy do smaku

ser z6tty 30 (tarty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotujemy al dente z solg. Pier$ z kurczaka kroimy w kosteczke, obtaczamy w przyprawach
i smazymy na rozgrzanym oleju. Pieczarki kroimy na mate kawateczki i razem z pokrojong w
kosteczke cebulka dusimy na wolnym ogniu. Naczynie zaroodporne ottuszczamy. Po kolei
uktadamy:

. pét paczki makaronu

. potowe podsmazonego kurczaka

. potowe pieczarek

. makaron

. kurczak

. pieczarki

o Ul bW NP

Catos¢ zalewamy sosami i wstawiamy do rozgrzanego piekarnika do 180 stopni na 30 minut. 10
minut przed koficem pieczenia posypujemy zapiekanke serem.



