
Ciasto ze smietana, brzoskwiniami i winogronem

MAGDALENA/MADIJA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 5

cukier 5-6 łyżek

mąka tortowa 5-6 łyżek

proszek do pieczenia łyżeczka

śmietana 30% 0,5 l

cukier puder pół szklanki

Żelatyna wieprzowa Prymat 2 łyżeczki

galaretka agrestowa 2

Puszka brzoskwiń

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Białka ubic na sztywno. Dodać cukier i żółtka i zmiksować. Dodać przesitowaną mąkę z proszkiem.
Delikatnie wymieszać. Piec 20 minut w temp. 170 stopni.
Przygotowac żelatynę i galaretkę. Smietanę ubić z cukrem pudrem. Dodać zimną zelatynę i
zmiksować. Posmarować biszkopt i ulożyć owcoce na przemian rządek brzoskwiń i wypestkowane
połówki winogron. Zalac tężejąca galaretką.


