Doradca

smaku
zurek slaski
BARBARAA48
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

1rosul wolowy 1,5 litra
zur zytni 2 szklanki
maka 2| plaskie lyzki
kietbasa 400 gramow
czosne\\ 3 zabki
jajko ugotowane na twardo 5 sztuk

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bulion wotowy zagotowac, wtozy¢ do niego kietbase i roztarty czosnek. Wszystko zagotowac.
Miekka kietbase wyja¢, wla¢ zur. Zamieszac i ponownie zagotowac. Doprawic solg i pieprzem, wlac
rozktdcong z maka Smietane, wsypac majeranek, dodac pokrojong w plasterki kietbase i podgrzad.
Podawac z chlebem i potéwkami



