Doradca
smaku

Ciasto z rézowg masa i brzoskwiniami

MAGDALENA/MADIJA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 7
maka tortowa 7 tyzek
cukier 7 tyzek
proszek do pieczenia tyzeczka
Smietana 30% 051
cukier puder pot szklanki
galaretka czerwona 2

Puszka brzoskwin

masto 3 tyzki

mleko 3-5 tyzek
kakao 2 tyzeczki
cukier puder 3 tyzeczki

ptatki migdatowe

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubic na sztywno. Doda¢ cukier i zéttka i zmiksowad. Dodad przesitowang make z proszkiem.
Delikatnie wymieszaé. Piec 20 minut w temp. 170 stopni.

Zelatyne rozpusci¢ wg przepisu na opakowaniu. Przygotowac galaretki. Smietane ubijac na
wysokich obrotach az bedzie sztywna. Dodac cukier puder (p6t szklanki)i zimng galaretke lekko
tezejgca. Zmiksowac do calkowiteho wymieszania skladnikéw.

Biszkopt przecigc na pét. Posmarowac masa. Przytozy¢ 2 biszkoptem, utozyc owoce.

Maragryne rozpusci¢ z cukrem i mlekiem. Dodac kakao. Szybko wymiesza¢. Zimna polac owoce.
Posypac ptatkami migdatowymi.






