
Zupa pomidorowa z mięsem

KATARZYNA133

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Kość kulinarna wolowa albo wieprzowa

makaron świderki

koncentra pomidorowy

śmietana 18 proc

pieprz ziarnisty

sól

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wrzucamy kośc do garnka i gotujemy do uzyskania wywaru.
Wyciagamy kosc i odkladamy na bok.
Do wywaru dodajemy makaron świderki (zalezy ile kto lubi)
Gotujemy na pół miekko, dodajemy kocentrat pomidorowy.Gotujemy kilka minut doprawiając
pieprzem ziarnistym i solą. ewentualnie kucharka
Odstawiamy z ognia dodajemy śmietanę + mięso z kości.
CZekamy kilka minut aż zupa przejdzie i gotowe
Smaznego


