Amoniaczki

SKEADNIKI

maka pszenna
cukier

masto

jajko

mleko

amoniak

Doradca
smaku

MAGDALENA100

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

50 dag
1/2 szkl.
4 tyzki
2 szt
1/2 szkl.

2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Do stopionego masta doda¢ cukier,jaja,uciera¢ w misce,dodajgc mleko imieszajac,az powstanie
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gtadka masa. Do masy wsypa¢ make wymieszang z amoniakiem i zagnie$¢ ciasto jak na pierogi.

2. Rozwatkowac na okto 0,5 cm,foremkg lub szklankg wycinad ciastka i posypywac je
cukrem.Przetozy¢ ciastka na blaszke i piec w nagrzanym piekarniku na jasno ztoty kolor
.Amoniaczki mozna przechowywad w stoiku lub metalowym pudetku okoto 10 dni...mozna niekture

przetozy¢ marmolada.



