Doradca

smaku
Brazylijski sos winegret
MARCIN46
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

musztarda dijon 1 tyzeczka
szalotka posiekana 1 sztuka
cukier 1 tyzeczka
sol 1/2 tyzeczki
ocet winny 1/4 szklanki
oliwa 3/4 szklanki
bazylia Swieza 1/2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1 Umies¢ sél, cukier, musztarde, szalotka i bazylie w mieszalniku lub maszynce.Zmiksowac razem
wszystko . Doda¢ ocet i ponownie mieszac

2. Dodac oliwe z oliwek, mieszac dalej

3. Gotowe



