Doradca

smaku
Suréwka z papryki i selera
JADWIGA18
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
jabtka 20 dag
seler 10 dag
cytryna 1
olej 3-4 tyzki
sol, pieprz, cukier do smaku

papryka czerwona 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Papryke i jabtka optukad. Papryke wydrazy¢ u nasady, wybrac nasiona i pokroi¢ w cienkie paski.
Seler wymy¢ i zetrze¢ na tarce - zakwasi¢ cytryna.

Jabtka zetrzeé. Wszystko potgczy¢ z olejem, przyprawi¢ cukrem i sola.

Gotowg suréwke posypad natka.



