
Roladki wołowe-pyszne

KASIUREK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kg mięsa wołowego bez kości

3 marchewki

30 dag kiełbaski wieprzowej

ser żółty 10 dag

ogórek kiszony 4 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mięso pokroić na plastry lekko zbić tłuczkiem, każdy płat posypać delikatnie Kucharkiem i
przyprawą do pieczeni. Układać na nim ćwiartkę ogórka kiszonego i marchewki, kawałek kiełbasy
pociętej wzdłuż i kawałeczek sera żółtego. |Zwijać w rulony i spiąć wykałaczkami żeby zatkać
otwory, dusić około godziny na wolnym ogniu.


