Doradca

smaku
zupa batkanska I
AGNIESZKA214
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

papryka 3 szt
marchew 2 szt
makaron muszelki 15 dkg
pomidory 3 szt
seler 1,2
cebula 1 szt
ziemniaki 5 szt
oliwa 5 dkg
maka 2,5tyz

natka,ziele angielskie
sol, pieprz

bulion 5 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

makaron ugotowac al dente.papryke i cebule pokroi¢ w paski i udusi¢ na oliwie, dodaja¢ pokrojone
pomidory i ziele. Ziemniaki obrane pokroi¢ w kostke i ugotowac. Dodac 5 szkl bulionu i wtozy¢ do
garnka wszystkie skfadniki. Sporzadzi¢ zasmazke i dodac do zupy, doprawi¢ wg uznania



