
Schabowy w serowej panierce

MARTYNIA6

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jaja 2 szt

sól, pieprz

Bułka tarta klasyczna Prymat 2 szkl

schab 500 g

ser żółty 200 (ostry)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mięso podzielic na kotlety i rozbić. Jaja roztrzepać z sola i pieprzem. Ser żółty zetrzeć na dość
drobnej tarce i wymieszać z bułką. Kotlety panierować w jajku i bułce. Smażyć na rumiano po obu
stronach.


