Doradca

smaku
RENATAZ-ET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

maka 50 dag
olej 0,5 szklanki
Smietana 0,5 szklanki
cukier waniliowy 159
cukier puder 3 tyzki
proszek do pieczenia 159
jajko 1 szt
olej do smazenia
ser biaty 30 (twarogowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do miski przesia¢ make z proszkiem do pieczenia, doda¢ ser twarogowy, olej, cukry, smietane,
wbic jajko i zagnies¢ ciasto. Wytozy¢ na deske, rozwatkowad i wycina¢ foremka krazki, mniejsza
foremka wycina¢ kétka w sSrodku wiekszego krazka. Smazy¢ na oleju na jasno ztoty kolor.



