Doradca

smaku
Satatka z watrdobek
MARGO1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
watrdobka drobiowa 40 dag
pieczarki 30 dag

Musztarda sarepska Prymat
liscie sataty
masto 1t

jajko ugotowane na twardo 2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Liscie sataty myjemy i uktadamy do odsaczenia.Pieczarki myjemy , kroimy, smazymy , z6ttka
rozgniatamy , dodajemy musztarde , sok z cytryny , sél i pieprz. Zmiksowac , lejac po malutku
oliwe i w tym momencie sos powinien zrobic¢ sie gesty. Watrébki kroimy na mate kawateczki i
smazmy. Pod koniec smazenia dodajmy troszke masta i posélmy. Na pétmisku uktadamy najpierw
satate, pieczarki, i watrébke . Na patelni powinno nam zostac czesc ttuszczu wla¢ tyzke octu
zagotowad i ostudzi¢ . Sosem tym polad satatke



