Doradca

smaku
pizza krzyzaka.
MARTYNA20
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jaja 2 szt.
woda 3/4 szklanki
cebula 3 szt
kietbasa zwyczajna 400 ¢
ser zé6ity 400 g (morski)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ciasto;make koniecznie przesia¢,ok 2 petne szklanki,jaja wbic¢ ,drozdze 0,5 opak.zalac odrobing
cieptej wody poczekac az urosnag ok 10 min.3 szczypty soli doda¢ wszystko,gnies¢ najlepiej
rekoma,az ciasto sie zacznie odklejac od rak.pieczarki umy¢ pokroi¢ ,cebule obra¢ pokroic na pét
kola,kietbase pokroi¢ w pastry ,wszystko obsmazy¢ ok 5 min.dosypac ziarenka smaku.ciasto na
czystg osmarowang ttuszczem blache uformowac na grubos¢ ok 6 mm.wg gustu.piec w 180C\" ok
40-50 min .pod koniec posypa¢ ziotami prowansalskimi i serem.SMACZNEGO!!;)



