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AMBASADOR

SYLWIACHMIEL

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
1H 5+
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SKEADNIKI

1 szklanka maki, 6 jajek,1 szklanka cukru,1 opakowanie kislu,plaska lyzeczka
proszku do pieczenia

2 margaryny, 1.5 szlanki cukru,7 zoltek,3 szklanki mleka,2 budynie 2-3 luzki
kakao,100 gram gorzkiej czekolady i rodzynek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ubijamy z cukrem na parze.

Make, kisiel i proszek do pieczenia przesiewamy przez sito i mieszamy widelcem z masg jajeczna.
Ciasto wylewamy do duzej tortownicy lub blachy wysmarowanej ttuszczem i posypanej butka tarta.
Pieczemy okoto 40 min w temp.peraturze 180-190°C.

Masa:

2,5 szklanki mleka gotujemy z cukrem.

Rozmacamy Zzéttka, rozprowadzamy z pozostatym zimnym mlekiem i mieszamy z budyniem.
Wlewamy gotujace sie mleko cienka struzkg, caty czas mieszajac.

Gdy budyn sie zagotuje i zgestnieje, zdejmujemy z ognia i studzimy.

Kasia ucieramy na puch i wciaz ucierajac, dodajemy po tyzce zimnego budyniu.

Mase dzielimy na dwie czesci. Do jednej dodajemy kakao, rodzynki, pét tabliczki gorzkiej czekolady
pokrojonej w drobng kostke i mieszamy. Do drugiej czesci masy wyktadamy pokrojone brzoskwinie
i posiekane orzechy. Nasgczamy biszkopt sokiem z brzoskwin.

Réwna warstwg smarujemy najpierw ciemny krem, a potem jasny.

Pozostatg czekolade Scieramy na tarce i posypujemy nig ciasto.

Wstawiamy do lodéwki



