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SKEADNIKI

$mietana kremowka 500 ml

gorzka czekolada 2 tabliczki

masto 100 g

cukier puder 759

advocat 500 ml

Biszkopt lop

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W kapieli wodnej roztopi¢ masto, doda¢ cukier puder i miesza¢ do rozpuszczenia sie cukru.
Wrzuci¢ do tej mieszaniny potamane dwie tabliczki gorzkiej czekolady i jg roztopi¢ taczac
czekolade z mastem i cukrem.

Zdjac z ognia i przestudzic.

Mocno schtodzong $mietane ubijaé, gdy jest prawie ubita doda¢ chtodna, ale ptynng czekolade i
nadal miksowa¢ do momentu az masa bedzie miata konsystencje gestej masy.

Pierwszy ptat biszkopta utozy¢ na tortownicy badz talerzu, 1/3 advocata rozprowadzi¢ po ciescie i
chwile odczekad az sie wchionie.

Posmarowac biszkopt masa.

Nastepnie potozy¢ kolejny biszkopt, pola¢ advocatem i odczekad az wchtonie sie w biszkopt.
Potozy¢ trzeci biszkopt i tez zrobi¢ to samo co z poprzednimi. Wytozy¢ reszte masy czekoladowej,
rozsmarowac na wierzchu i po bokach i zrobi¢ na gérze wzorki widelcem.



