Doradca
smaku

Ciasto drozdzowe ze Sliwkami

RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
maka 50 dag
mieko 2/3 szklanki
drozdze 5 dag
jaja 3 szt
masto 20 dag
cukier puder 1 szklanka
sliwki 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozpusci¢ w cieptym mleku, doda¢ tyzeczke cukru, szklanke maki, zamieszac i pozostawic
w cieptym miejscu na kilkanascie minut. Nastepnie dodac 1,5 szklanki maki, jajka, 10 dag
roztopionego masta, p6t szklanki cukru pudru i wszystko doktadnie wyrobié. Zostawi¢ do
wyros$niecia. Z 0,5 szklanki maki, 0,5 szklanki cukru pudru i reszty masta zagnie$¢ kruszonke.
Gotowe ciasto wytozy¢ do brytfanny, utozy¢ na wierzch wypestkowane sliwki, posypa¢ kruszonka.
Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika na 170 stopni i piec okoto 50 minut.



