Doradca
smaku

Babka parzona Eli

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 6 sztuk
cukier 1 szklanka
maka pszenna 1.5 szklanki
maka ziemniaczana 1.5 szklanki
margaryna 1 kostka
proszek do pieczenia 1 torebka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pozstate sktadniki:
margaryna i butka tarta do formy

10 dkg ptatkdéw migdatowych
2 tyzki koncentratu buraczanego Krakus
1 tyzeczka kurkumy

1 duza polewa z biatej czekolady

Ptatki migdatowe podzieli¢ na 3 czesci.1 czes¢ wtozy¢ do koncentratu buraczanego z odrobing
goracej wody.2 czes¢ wiozy¢ do kurkumy z gorgca wodga.3 czes¢ zostawic biata.Zabarwione ptatki
odcedzi¢ oddzielnie,roztozy¢ na reczniki papierowe i wysuszyc.Jajka cukier brzozowy i waniliowy
utrze¢ na puszystag mase.Maki i proszek do pieczenia przesia¢ przez sito,stopniowo dodawac do
jajek i wymiesza¢.Margaryne roztopi¢,gorgcg wlac do ciasta i doktadnie wymiesza¢.Wla¢ ciasto do
formy babkowej wysmarowanej margaryna i wysypanej butka tarta.Piec w piekarniku nagrzanym
do 180 stopni przez okoto 50 minut.Ptatki wymiesza¢.Polewe roztopi¢.Gotowg,wystudzona babke
obla¢ polewg i ozdobic¢ kolorowymi ptatkami.Smacznego!



