Doradca

Zupa Eli z maslanki

SKEADNIKI

ziemniaki

kminek Prymat

maslanka mragowska

maka pszenna

jajko

masto

sol

Przyprawa do zup i potraw Kucharek

kostka rosotowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ELI_555

smaku

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 kg

1 tyzeczka
1 litr

3 duze tyzki
3 sztuki

2 tyzki

do smaku
do smaku

1 sztuka

ILOSC
@ PORCJI
5+

Obrane i umyte ziemniaki pokroi¢ w kostke,zala¢ 1 litrem wody,doda¢ kostke bulionowg,kminek i
gotowad,az ziemniaki bedg miekkie.Make doda¢ do maslanki i doktadnie wymieszaé,zeby nie byto
grudek.Wla¢ do ziemniakéw i gotowaé pare minut,zeby maka nie byta surowa i zagescita
zupe.Jajka doktadnie roztrzepad i wlewac cienkim strumieniem do zupy,ciagle mieszajgc.Z jajek
zrobig sie takie ktaczki.Do gotowej zupy dodac surowe masto,doprawi¢ do smaku solg i
maggi.Podawac ,gdy masto sie catkowicie rozpusci w zupie.



