Doradca

smaku
Mazurek kajmakowy Eli
ELI 555
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI
maka krupczatka 30 dkg
ZOLTKA UGOTOWANE NA TWARDO 3 sztuki
masto 10 dkg
cukier puder 10 dkg
cukier waniliowy 1 sztuka

margaryna do wysmarowania formy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pozostate sktadniki:

kajmak:

2 puszki mleka skondensowanego stodzonego
10dkg masta

kilka kropli esencji waniliowej

Make potaczy¢ z przetartymi przez sitko zéttkami,posiekaé z mastem,cukrem i szybko zagnies¢
ciasto.Wstawi¢ na 30 minut do lodéwki.Ciasto rozwatkowad,wytozy¢ do foremki na mazurek
wysmarowanej margaryna,podnoszac brzegi.Ciasto piec w piekarniku nagrzanym do 200-220
stopni na ztoty kolor.Mleko z puszek wyla¢ do rondla z grubym dnem i gotowa¢ na matym ogniu,az
zgestnieje.Dodac¢ masto,esencje waniliowg i wyla¢ na przygotowane ciasto.Udekorowa¢ wedtug
wtasnego uznania.Smacznego!



