Doradca

smaku
Czekoladowiec z wisniami
AGNIESZKA B
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
Ramy cremefine do gotowania 100 mi
cukru pudru 16 dag
maki pszennej tortowej 24 dag
mrozonych wisni 20 dag
proszku do pieczenia 2 tyzeczki
soli szczypta
jajek 6
octu 1/4 tyzeczki
czekolada gorzka 20 (wisniowa)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondelku rozpusci¢ gorzka czekolade z Ramg Cremefine do gotowania. Przestudzi¢. Biatka
oddzieli¢ od zéttek i ubija¢ z dodatkiem szczypty soli. Gdy piana bedzie sztywna dodac ocet. Caty
czas ubijajac dodawac kolejno cukier puder, zéttka, i rozpuszczong czekolade. Na samym koncu
delikatnie wymieszac z przesiang wczesniej maka potagczong z proszkiem do pieczenia oraz
potaczy¢ z wisniami. Ciasto przetozy¢ na okragta blache wytozong papierem do pieczenia i wstawic
do piecyka nagrzanego do 180°C na okoto 40 minut.



