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Ciasto drozdzowe z serem
®% ~ | RENATAZET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI

maka 4 szklanki
drozdze 4 dag
mleko 150 ml
cukier 1,5 szklanki
masto 25 dag
zé6ttka z jajek 5 szt
cukier wanilinowy 159
sol
gotowy ser w pojemniku 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z 3 szklanek maki, mleka, 4 z6ttek, 1 szklanki cukru, cukru waniliowego, 15 dag masta i drozdzy
przygotowac ciasto o gestej konsystencji, dobrze wyrobi¢. Przykry¢ wilgotng Sciereczky i
pozostawic¢ do wyro$niecia w cieptym miejscu. Gdy ciasto wyrosnie rozwatkowac go, przetozy¢ do
przygotowanej formy, zostawi¢ na chwilke do wyrosniecia. W miedzy czasie z 1 szklanki maki, 0,5
szklanki cukru, 1 z6tka i z pozostatego masta zagnies¢ kruszonke. Na ciasto wytozy¢ gotowy ser,
posypac kruszonkg i wtozy¢ do nagrzanego do 280 st piekarnika, piec okoto 45-55 minut.



