Doradca

smaku
Rogaliki z marmolada
ALAAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

$mietana gesta 12 % 5 tyzek

maka pszenna 0,5 kg
z6ttko jajek 5 szt
margaryna 35 dkg
marmolada do nadzienia
biatko 1 szt lukier
cukier puder 1 szkl lukier
drozdze 5 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne posiekac z maka i zéttkami doda¢ drozdze wymieszane ze Smietang i dobrze zagnies¢.
Ciasto rozwatkowac na ksztatt kota o grubosci okoto 4mm, podzieli¢ na tréjkaty. Potozy¢
marmolade i zwija¢ na ksztatt rogalika zaczynajac od szerszej strony. Rogale posmarowac
rozbettanym jajkiem. Piec w 180 st okoto 15-20 min na ztoty kolor.Zimne rogale polukrowac¢(biatko
wymiesza¢ z cukrem pudrem).



