Doradca
smaku

Ogérki z chili

KAMILAJ

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
1H 5+

SKEADNIKI

ogorki 2,5 kg

sol 3 tyzki
oliwa 8 tyzek
chili 1 tyzeczka

cukier 60 dkg

ocet 1,5 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki w plastry, 3 tyzki soli, oliwe, 4 zabki czosnku pokrojone w plasterki i chili wymieszac i
pozostawi¢ na 6 godzin

Po tym czasie dodad cukier, ocet i pozostawi¢ na 12 godzin

Powktada¢ w stoiczki i gotowa¢ 12-15 minut



