
Pyszny torcik

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

śmietanka 1/4 l

czekolada 20 dkg

sok z 1 cytryny

cukier 1 szkl

zmielone migdały 1,5 szkl

wanilia 1 laska

cukier 20 dkg

masło 20 dkg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masa:
masło, 20 dkg cukru, 20 dkg czekolady i wanilia, ucierać masę przez godzinę, po czym formować z
niej spód tortu.
Nadzienie:
migdały, cukier, sok cytrynowy, składniki utrzeć dokładnie i ułożyć następną warstwę. Tabliczki
czekolady zagotować parę razy w śmietance, aż masa zacznie się ciągnąć i wylać na tort. Wstawić
do lodówki.


