
Zapiekanka ziemniaczana z piersią kurczaka i mrożonymi
warzywami

ANIA87

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki obrane 1 kg

pierś z kurczka 1

mrożonka warzywna 1

ser żółty 1

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

W żaroodpornym naczyniu układamy warstwami:

1. ziemniaki pocięte w talarki, oprószone przyprawą do ziemniaków (mogę być podgotowane to skróci
czas pieczenia)

2. surową, pokrajaną pierś kurczaka, wymieszaną wcześniej z przyprawą GYROS.

3. ½ startego sera

4. opakowanie mrożonek nie gotowane wcześniej.

5. Warstwa majonezu (ilość jak kto lubi, tak aby zakryła warzywa)

6. Ziemniaki oprószone przyprawą

7. ½ pozostała ilość startego sera.

Zapiekankę pieczemy przez godzinę w piekarniku w temperaturze 200 stopni.

Życzę smacznego !




