
Torcik

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

migdały zmielone 25 dkg

cukier 25 dkg

pomarańcze 2 szt

cytryna 1 szt

sok pomarańczowy 1 łyżka

woda 1 łyżka

cukier puder 15 dkg

rum 1/2 kieliszka

andrut

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Skórkę z owoców cienko skroić i bardzo drobno usiekać. Następnie utrzeć ją z cukrem, sokiem z
pomarańczy i cytryny, migdałami oraz rumem. Posmarować masą 3 andruty i złożyć. Czwartym
przykryć je. Przygotować lukier z cukru pudru, z jednej łyżki soku pomarańczowego i łyżki wody.
Oblać tort lukrem pomarańczowym.


