Doradca

smaku
Galareta wieprzowa
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

nozki wieprzowe 1 kg
cebula 2 szt
wtoszczyzna 30 dag
Lis¢ laurowy suszony Prymat 1 szt
ziele angielskie 5 szt
czosnek zabki 2 szt
sol do smaku
Pieprz czarny ziarnisty Prymat 10 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oczyszczone nozki wieprzowe wiozy¢ do wrzacej, osolonej wody i gotowad pod przykryciem na
wolnym ogniu okoto 1,5godziny, dodac warzywa i przyprawy i ugotowa¢ do miekkosci. Rosét rozlac
do matych pojemniczkéw, wystudzic.



