Doradca
smaku

Pieczeh wieprzowa z grzybami

RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKELADNIKI

szynka wieprzowa 0,5 kg
cebula biata 2 szt
smalec 1 tyzka
$mietana 150 ml
sél do smaku
pieprz do smaku
natka pietruszki 2 tyzki
borowiki 0,5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso lekko obrumieni¢ na smalcu, wtozy¢ do rondla, doda¢ pozostaty ttuszcz, pokrojong w kostke
cebule i umyte i drobno poszatkowane grzyby, oprdszy¢ solg i pieprzem, dusi¢ pod przykryciem na
wolnym ogniu. Do miekkiego miesa dodac Smietane, przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Migso
pokroi¢, wytozy¢ na pétmisek, obtozy¢ grzybami, pola¢ sosem, obsypac zielenina.



