Doradca

smaku
Pita z gyrosem i warzywami.
EWA104
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

opakowania przyprawy kebab-gyros 1/2 opk

ogorki kiszone 2 szt
papryki czerwonej 1/2 szt
papryki zéttej 1/2 szt
pomidorkéw koktajlowych 20 szt
majonezu 1 tyzka
natki pietruszki 1 garsc
pieprz i ew.sdl do smaku
pita 5 szt
indyk 40 dag
ser ricotta 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso optukad, osuszy¢, wsypac przyprawe gyros, doktadnie wymieszac i wstawi¢ do loddwki.
Papryki,pomidorki optukac.Papryki i ogérki kiszone pokroi¢ w cienkie paseczki,pomidorki przekroic¢
na potéwki.

Ser ricotta zmiksowac z majonezem,wsypac natke i doprawic.

Mieso usmazy¢ na matej ilosci oleju.

Placki pita przygotowac zgodnie z instrukcja na opakowaniu.

Do goracych plackéw nakfadaé na zmiane mieso i warzywa, pomiedzy warstwy naktadac sos.Jes¢
gorace.Nawet dzieci chetnie zjedza taki positek.



