
Bananowiec

KAMILAJ

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

żółtko jajek 2 sztuki

cukier puder 1 szklanka

masło roślinne 20 dkg

galaretki cytrynowe 3 opakowania

banan 4 sztuki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Utrzeć masło z cukrem na jednolitą masę. Później dodawać po jednym żółtku aż krem uzyska
jednolitą masę. Banany rozetrzeć widelcem. Masę bananową dodawać do kremu ciągle ucierając.
Galaretki rozpuścić w 0,5 l wody, gdy wystygną dodać do masy i dokładnie wymieszać. Gotową
masę bananową wyłożyć do tortownicy i wstawić na 0,5 godziny do lodówki. Polać glaretką


