
Sos ketchupowy wg Buni :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

woda 0,5 szklanki

pomidory suszone w zalewie 1/3 szklanki

ketchup 135 g śliwkowy

olej 2 łyżki

mąka 2 łyżki

śmietana 18-procentowa 1/2 szkl.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Potrzebowałam szybkiego sosu do zapiekanego bakłażana .Wykorzystałam Ketchup Kielecki-
śliwkowy.
W rondelku rozgrzać olej , wsypać mąkę , rozmieszać . Wlać po woli mieszając ketchup i wodę ,a
potem śmietankę . Dodać suszone pomidory .Doprawić do smaku .Podać w sosjerce posypany
natką pietruszki .


