Doradca

smaku

Klopsiki drobiowe w sosie koperkowym
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

JOASJA

— CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 sztuka

1 szklanka
100 g

do smaku
do smaku
1/2 peczka
1 sztuka

8 tyzka

do smazenia
1/2 szklanka
1/2 sztuka

1 tyzeczka
30 dkg

3 (tarty)

©

ILOSC
PORC]I
3-4

Mieso rozrobi¢ w misce z jajkiem, namoczona w mleku i wycisnietg butka, oraz pieprzem ziotowym i sola.
Uformowa¢ mate klopsiki i obtoczy¢ je w mace. Nastepnie delikatnie obsmazy¢ na oleju. W miedzy czasie

zagotowac w garnku wode z kostka rosotowa. Do gotujgcej wody wrzuci¢ klopsiki. Gotowac ok 15 minut. Nastepnie

wyjac je z wywaru i odtozy¢ na bok. Do miseczki wla¢ $mietane, odrobine wody i wsypac pozostatag make (ok 5
tyzek). Rozetrzec tak zeby nie byto grudek. Nastepnie dodawacd po trochu resztke wody i mieszac. Ptyn wla¢ do
wywaru po gotowaniu klopsikéw (pamieta¢ aby miesza¢ wywar podczas wlewania ptynu). Pomieszac sos i dodac
posiekany koperek oraz starty zotty ser. Zagotowac. Wrzuci¢ do Srodka klopsiki, pogotowaé razem kilka minut.






