Doradca

smaku
Rosét Domowy
EWA99
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
porcja z kurczaka 1 szt
wtoszczyzna 20 dag
woda 13/41
cebula biata 5 dag
pieprz
sol

zielona pietruszka

kostka rosotowa 1 sztk.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Nie ma jak Domowy Rosotek na Niedziele a wiec do dzieta!

Do wrzacej i osolonej wody dodajemy porcje z kurczaka. Wtoszczyzne wrzuci¢ do gotujacej sie
wody z kurczakiem oraz 1 kostke rosotowa z drobiu. Cebule zarumieni¢ na matym ogniu i wrzuci¢
do wywaru. Gdy porcja z kurczaka jest miekka wyciagna¢. Rosét przecedzi¢ przez sitko i ponownie
zagotowad. Na samym koncu dodajemy pietruszki do smaku.



