
Ogórki koreczki

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ogórki 4 kg

Zalewa:

cukier 5 szkl

ocet 3 szkl

woda 3 szkl

sól 1 szkl

cebula 1 kg

papryka zielona 6 szt

papryka żółta 6 szt

papryka czerwona 6 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki pokroić w paski, paprykę też.
6 szklanek wody i 1 szklankę soli wymieszać, zalać pokrojone warzywa i zostawić na 3 godziny.
Z podanych składników zagotować zalewę, warzywa ułożyć w słoikach, zalać zalewą, gotować w
garnku 5 minut.


