Doradca

smaku
Zupa selerowa
EWA99
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

seler 1 szt
ziemniaki 25 dag
cebula 15 dag
masto 5 dag
mleko 1 szkl
$mietana 0,5 szkl

przyprawa uniwersalna Kucharek

pietruszka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wiec proponuje na samym poczatku seler i cebule pokroi¢ na drobne kawatki a nastepnie wrzucic¢
do garnka. Doda¢ przyprawy uniwersalnej i troche masta. Wszystko to dusi¢ na wolnym ogniu. gdy
zauwazysz , ze cebula jest miekka nalezy dodac 0,5 litra wrzacej wody. Ziemniaki pokroi¢ na
kawatki i wrzuci¢ do gotujgcej sie zupy. Ugotowang zupe przetrzed przez sitko lub zmiksowad.
Doda¢ przygotowane gorgce mleko i ponownie zagotowad. Zagesci¢ Smietang i mastem. Posypac
posiekana pietruszka,.



