Doradca

smaku
Pizza Rodzinna
JOLANTA33
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 750 gram
4 tyzki oliwy
mleko 250 ml
jajko 1
szypta soli

1/2 tyzeczki cukru

drozdze 50 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

750 gramdéw maki wsypac do garnka, dodac jajko, dodac sél, dodac oliwe, drozdze rozpuszczone
wczesniej z mlekiem. Odstawic ciasto do wyrosniecia (20 min.) wysmarowac blache i wytozy¢
ciasto, posmarowac ketchupem. wtozy¢ plastry lub kostki kietbasy, ogérki warszawskie (odcisniete)
pomidory, pieczarki, papryke, posypac wszystko przyprawg do pizzy PRYMAT zetrze¢ ser z6ity,
pola¢ ketchupem. Piec 40 - 45 min. w piekarniku 200\'C. Mozna jeszcze pola¢ jajkiem i zapiec.
SMACZNEGO!



