
kurczak z żurawinami

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

filety z kurczaka 75 dkg

masło 1/2 kostki

Kucharek przyprawa uniwersalna 2 łyżki

Czosnek suszony Prymat 1 łyżka

Pieprz biały mielony Prymat 1 łyżka

żurawina 25 dkg.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Filet oczyścić, pokroić na mniejsze kawałki. Oprószyć pieprzem czosnkiem i przyprawą Kucharek.
Masło rozpuścić w rondelku dodać kurczaka i smażyć 25 minut. Pod koniec dodać żurawiny i
smażyć aż będą lekko rozgotowane. Podawać z ryżem.


