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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka oddzieli¢ od zéttek, ubi¢ piane podczas ubijania doda¢ cukier.
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Gdy piana bedzie ubita, dodawad po woli zéttka, ocet a na koncu obie maki wymieszane z proszkiem do

pieczenia.

Delikatnie wymiesza¢, piec okoto 25-30 minut w 170 stop.

Po upieczeniu przekroi¢ ciasto na pét by powstaty 2 placki.

MASA

Odla¢ 1,5 szkl soku, reszte soku zagotowac z cukrem.
Budynie rozmiesza¢ w 1,5 szkl soku, wla¢ na gotujacy sie sok, zagotowac mieszajac.
Biszkopt przetozy¢ gotowa masa.

Wierzch ciasta posypa¢ cukrem pudrem.






