Doradca

smaku
Biszkopt Cioci Ireny :)
BAXIAB
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
cukier 1 szklanka niepetna
maka 1 szklanka petna
proszek do pieczenia 1 tyzeczka \"ptasciutka\"

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Ubi¢ cate jaja z cukrem. Ubijamy dosy¢ dtugo(nawet 10 minut) mikserem, az masa bedzie
bardzo puszysta

2. Dodajemy make z proszkiem do pieczenia i mieszamy - delikatnie, najlepiej drewniang tyzka.
Delikatnie, pomatu, ale doktadnie

3. Mase przelewamy do formy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butka tarta

4. Forme wsadzamy do rozgrzanego do 180 stopni piekarnika i pieczemy 1/2 godziny

5. Biszkopt zawsze wychodzi i sam w sobie jest tak pyszny, ze zanim sie zastanowimy czy i czym
go okrasi¢ to... znika:)



