
Masa jabłkowa

ZEWA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

galaretka cytrynowa 2 op

słodko kwaśne jablka 1 kg

cukier 4 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jabłka umyć, obrać i zetrzeć na tarce o grubych oczkach. Wrzucić do garnka i smażyć na
niewielkim ogniu. Dodać cukier i smażyć do rozpuszczenia się cukru. Wyłączyć gaz, dodać
galaretki i dokładnie wymieszać. Wykładać na ciasto lekko schłodzoną masę.


