
wafle

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

masło 250 g

wiórki kokosowe 200 g

cukier 3/4 szklanki

mleko 1/2 szklanki

cukier waniliowy

andrut

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mleko zagotować z cukrem dodać wiórki i ponownie doprowadzić do wrzenia następnie pozostawić
do spęcznienia. Masło utrzeć z cukrem waniliowym dodać zimne wiórki. Wafel przełożyć dowolną
marmoladą położyć na to pół masy następnie na to 15 dag biszkoptów namoczonych w dowolnej
galaretce (1 i ½ szklanki wody do galaretki) lekko ciepłej na to następną część masy i wafel
posmarowany marmoladą od wewnątrz.


