Doradca
smaku

Marynowane kurki zatopione w wieprzowej galarecie,
podane na satacie z sosem winegret

BEN-KA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!

POWYZE) 1H 3.4

SKEADNIKI

Galaretki z kurkami:

wywar miesny 1 litr

kurki marynowane 1 stoik
Satatka:

mix satat 0.5 opakowania
pomidorki 6 sztuk
papryka 1 szt.

sos winegret 4 duze tyz.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gotujac galarete wieprzowa na golonce i nézkach, odlewamy 1 litr doprawionego solg i pieprzem
wywaru.

Marynowane kurki odcedzamy na sicie, a nastepnie przektadamy je do matych naczynek, kokilek
lub miseczek, zalewamy je galaretg i odstawiamy do catkowitego stezenia.

Przed podaniem przyrzadzamy satatke z warzyw, ktéra doprawiamy sosem winegret, na nig
wyktadamy zastygniete galaretki, dodajemy marynowane kurki i danie gotowe.



