Doradca

smaku
krakowski zurek
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

25 dag kietbasy

3 zabki czosnku

Lis¢ laurowy suszony Prymat
kilka ziaren pieprzu

4 tyzki Smietany

sol

zur

jajko ugotowane na twardo 4 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kietbase obra¢ ze skérki, pokroi¢ w plasterki, zala¢ wrzatkiem 1 litr, doda¢ do smaku zur,
przyprawic i chwile pogotowad. Na talerzu przygotowac jajka pokrojone w ¢wiartki, zala¢ zurem i
do kazdej porcji dodac 1 tyzke Smietany.



