Doradca
smaku

Focaccia z zielonymi oliwkami
SMAK_PL

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

POWYZE] 1H 3-4

SKEADNIKI

maka pszenna 700 ¢
woda 300 ml
drozdze swieze 309
cukier 1 mata tyz.
sol szczypta
czosnek 3 zabki
oliwa 2 duze tyz.
oliwki zielone 1 garsc
Do smaku:

oregano 1 szczypta
rozmaryn 1 szczypta
sol 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowacd rozczyn - letnig wodg zala¢ drozdze, dodac¢ cukier, wymieszac i odstawi¢ w ciepte miejsce na 10 minut do
wyrosniecia. Na stolnice przesia¢ make, zrobic¢ zagtebienie i wla¢ w nie rozczyn, doda¢ szczypte soli i oliwe z oliwek.
Wyrobi¢ ciasto, az bedzie gtadkie i elastyczne. Przykry¢ sciereczka i odstawi¢ do wyros$niecia na okoto godzine.
Piekarnik nagrza¢ do temperatury 200 stopni, oliwki pokroi¢ na plasterki, a czosnek przecisnag¢ przez praske. Oliwki
razem z czosnkiem, rozmarynem i oregano wymiesza¢ z tyzka oliwy z oliwek.

Wyrosniete ciasto przetozy¢ na posmarowang oliwg blache do pieczenia, formujac palcami okragty placek. Na ciescie
zrobi¢ mate zagtebienia, uwazajac by nie przedziurawi¢ go palcami. W te miejsca wsypac oliwki.

Tak przygotowany placek posypac gruboziarnista sola. Piec okoto 25 minut do momentu uzyskania ztotego koloru.



